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Miglioramento qualità e impatto ambientale olive da mensa e olio d’oliva 

2 ° annualità 

‘‘Corso per Assaggiatore di olio'' 
Il corso si svolgerà a Catania in via Santa Sofia, 100 

nei giorni 22/23/28/29/30 Settembre 2022 

avrà durata di 35 ore e al termine del corso 

sarà rilasciato un certificato di idoneità fisiologica, utile per l'iscrizione all'Elenco Nazionale  

dei tecnici e degli esperti degli oli d'oliva extravergini e vergini. 

Ai partecipanti verranno riconosciuti i crediti formativi universitari. 

             Le disponibilità a partecipare dovranno pervenire entro il 20 Settembre 2022 

Per informazioni: 

Società Cooperativa APO - Catania, Via A. Di Sangiuliano n. 349 - Tel. 095.326035 - 

3337994526 

www.apocatania.it - apo.catania@virgilio.it 

 

Il Presidente Soc. Coop. APO                                          Il Referente per l’Università                                                      Il Direttore Di3A 
             Giosuè Catania                                                                  di Catania                                                                 Prof. Agatino Russo 
                                                             Prof. Giuseppe Muratore 

             

 

          
Campagna finanziata con il contributo dell’Unione Europea e dell’Italia 

 
Il corso si svolgerà in presenza nel rispetto della normativa vigente anti-COVID, salvo nuove disposizioni ministeriali  
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